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Description du programme : 

La charcuterie daterait des Romains qui mirent en pratique une certaine façon 
d’accommoder les viandes. 

Depuis, elle a bien évolué avec des outils toujours plus performants et un savoir-faire 
impressionnant. La charcuterie devient une œuvre d’art grâce aux talents des apprentis de 
la Chambre de Métiers et de l’Artisanat du Nord, comme en témoigne le formidable 
buffet des délices et toques de l’Abbaye de Vaucelles. 

Mais que serait-il sans la passion de formateurs comme Eric Mullier, Professeur en 
charcuterie - traiteur au centre de formation apprentis de Tourcoing ?


